Gala Must

Middelstort redt spiseceble med
gule farvetoner. Meget saftigt
og sgdt, mange begrns favorit.

Efterarsceble

Efterarsceble

Cox Orange

Mellemstort radgrent spiseceble.
Fast halvtert, sedligt frugtked med
kraftig aroma. Fortrinligt fil bagvcerk,
madlavning, salater og desserter.
Efterarsceble

Rad Jonagold

Mellemstort radgult spiseceble. Pragtfuld,

Rubens

Mellemstort spiseceble med
lysergd kind. Et fast, saffigt og
sgdt ceble med bid i. Forceldre-
sorterne er Gala og Elstar.

syrlig-sad og krydret smag. Dejligt at scette

Guldborg

Lille, grent spiseceble med

rgde striber. Gammel dansk

sort, der dufter af mormors have.
Syrligt og stcerkt aromatisk, god
til salater. Spises helt friske.
Sommerceble

Elstar

Mellemstort redgult spiseceble.

Fast og saftigt med fin syrlig-sed
smag og aroma - forceldresorterne
er Golden Delicious og Ingrid Marie.
Et af de bedste spisecebler, men
0gsd god til madlavning.
Efterarsceble

Rad Aroma

Middelstort sensommerceble

med en stcerk aromatisk smag —
forceldresorterne er de gamle sorter
Filippa og Ingrid Marie. Det sprgde
ceble er lige fil at spise og god som
madceble i salater og desserter.
Efterarsceble

Sunrise

Lille gyldent spiseceble
med rad kind. Meget sgdt
og aromatisk. God til des-

serter. Spises helt friske.

Sommerceble

Pigeon

Lille, lysende rgdt spiseceble.
Fast, lidt tert, hvidt frugtked.
Karakteristisk syrlig-sed smag med
toner af ngdder. Skant at spise og
eminent i salater, til lynstegning eller
desserter. Populcer til dekoration.
Efterarsceble

xble

Belle de Boskoop

Mellemstort redgrent madeeble.
Fuld af syrlig, aromatisk smag,
der har gjort ceblet til en klassiker
i salater, bagveerk og mad.
Efterarsceble

Rad Grdsten

Middelstort redt spiseceble

med grgnne farvetoner. Spradt
og saftigt med syrlig-sed aroma.
Skon i desserter og bagveerk.
Sommerceble

roster, v koleskals eller et
MMM‘/%

Saesons store

ouide

AEblernes
fre scesoner

Sommercebler

Den farste sceson hedder Sommercebler
pd kort visit og varer fra august fil lidt af
oktober. £blerne nydes straks, og er ej
til at gemme. De er s& friske, at saften
springer, og aromaen bliver slynget
rundt i munden.

Efterarscebler
Anden sceson er den starste og doekker
oktober, november og december. Den

tcenderne i, men ogsd god til madlavning.
Der findes ogs& andre Jonagold, fx
Jonagored, Rubinstar, Marnica, Jomured.
Vinterceble

boerer navnet Fuldmodne efterdrssceb-
ler. ZEblerne plukkes lige for de falder af
stammen og eftermodnes, s& smagen
udvikler sig til fulde.

Vintercebler

Scesonen slutter med ekstra holdbare
Vintercebler med lang sceson. Det sidste
ceblekapitel streekker sig fra januar il
april. £blerne har den kraftigste smag,
for de har siddet lcengst pd troeerne.
/Ablerne holder godt, s& du kan kebe
dem helt til april.

Rad Ingrid
Marie

Mellemstort, merkeradt spiseceble.
Fast og saftigt med frisk syrlig-
frugtked. Smager fantas- sed smag. Dejligt at spise, og god

tisk og er perfekt til i madlavning og til bagveerk.
desserter og salater. Efterdrsceble
Sommerceble

Discovery

Middelstort spiseceble
med lysende rgd doek-
farve. Sgdt, let aromatisk

Holsteiner Cox

Mellemstort, spcettet red-
gult spiseceble. Fast, saftigt,
lidt syrligt med god aroma,
der minder om Cox Orange.
Efterarsceble




